s

FESTES DE NADAL 2009

(25 NADAL, 26 SANT ESTEVE i DIA 1 ANY NOU
A MIGDIA)

APERITIU DE LA CASA
MENU

PRIMERS PLATS

MEZCLUM D’AMANIDES AMB LLAGOSTINS CRUIXENTS,
DAUS DE GELATINA DE RATAFIA | CODONYAT, GELAT DE
PARMESA | CARAMEL DE VINAGRE BALSAMIC

R

BROU TRADICIONAL DE NADAL AMB GALETS

| MANDONGUILLES DE VEDELLA

R

CANELONS DE L’AVIA AMB GRATEN D’EMMENTAL |
BEIXAMEL DE TOFONA

R

COCA DAURADA D’ANXOVES | VERDURES A LA GRAELLA,
AMB FORMATGE DE CABRA GRATINAT | CORDO

D’ OLIVADA

SEGONS PLATS
LLOM DE BACALLA A LA FINA CREMA DE ROMESCO
AMB CALAMARSONS SALTATS
I
ESPATLLA DE XAl FARCIDA DE BOLETS
AMB SALSA DE PANSES, PINYONS | PRUNES
I
SUPREMA DE REMOL AMB VELOUTE DE CAVIAR
VERDURES AL VAPOR
I
FILET DE VEDELLA AMB SALSA DE FOIE
GRATEN DE PATATA | EMMENTAL

POSTRES

COPA DIGESTIVA DE IOGURT, AMB

SORBET DE TARONJA SANGUINA | FONS DE TARONJA
AMARGA

R

ASSORTIMENT REFRESCANT DE SORBETS:

LLIMONA, MANGO, GERDS | FRUITA DE LA PASSIO
R

DOLC DE FORMATGE SOBRE FONS DE GALETA
CRUIXENT | SORBET DE CITRICS AMB VERDURES

R

BESCUIT DE TORRO AMB AVELLANES CARAMEL-LITZADES
| SALSA DE XOCOLATA TEBIA

i)
CAFES, INFUSIONS
ASSORTIT DE TORRONS | NEULES

PREU MENU.......c.coceiieieieeiiecee 40 €+ 7% IVA

(BEGUDES I LICORS NO INCLOSOY)

Restaurant arcs . ¢/ Misser Sitges, 13 Bxs. Tarragona
-Part Alta- Tel.977-218040
info@restaurantarcs.com /./ www.restaurantarcs.com



mailto:info@restaurantarcs.com
http://www.restaurantarcs.com

